
MENU RESTAURANT 

SCOLAIRE

Lundi 2 
Mars 

Mardi 3 
Mars 

Jeudi 5 
Mars 

Vendredi 6 
Mars 

  
Allergènes 

 
Céleri râpé*8. 

 
Pâte carbonara*6. 

 
Fromage 6. 

 
Yaourt sucré (Ferme 

GAILLARDISES MAEN ROCH)6. 

 

 
 

 
NOUVEL 

 
 AN 

 
 CHINOIS 

 
 
 

Pain BIO 4.  Boulangerie GALAND 

 

 
Mousse de foie 

 
Dos de Colin crème de 

poireaux*6.11. 

 
Riz 

 
Fromage  6. 

Fruit de saison 

 
 

 
Taboulé 

 
Pizza 3 fromages*4.6.8. 

 
Salade*11. 

 
Fruit de saison 

 

  1. Arachide 
2. Céleri 
3. Crustacés 
4. Céréales contenant du Gluten 
5. Fruits à coque 
6. Lait 
7. Lupin 
8. Œuf 
9. Poisson 
10. Mollusques 
11. Moutarde 
12. Sésame 
13. Soja 

14. Sulfites 

 

 

Responsable cuisine Mme BRARD Sophie au tel : 02.99.95.08.64 

 

Repas 
végétarien 

 

Plat contenant un produit 
issu de l’agriculture 
biologique  

Viande 
française 

 

Pêche durable 
MSC 

 

Produit 
autre label * 

Fait-
maison 

 

https://www.association-isallergies51.com/allergie/fruit-coques/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/celeri/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/crustaces/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/ble-gluten/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/arachide/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/lait/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/lupin/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/oeuf/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/poisson/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/moule/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/moutarde/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/sesame/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/soja/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/sulfites/

